GMS613 - GASTRONOMININ FELSEFESI VE KULTUREL TEMELLERI - Turizm Arastirmalari Enstitiisii - Gastronomi ve Mutfak Sanatlar Ana Bilim Dali
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Dersin amaci, gastronominin kultirel anlami ve felsefi Gnemi konusunda 6grencilerde bir anlayisin gelismesini; yiyecek, kiltiir ve sanat ile iliskili konularda kendi deger ve
tutumlarini yaratmalarini saglamaktir.

Dersin Igerigi

Dersin icerigi ve felsefenin roll yiyecek hakkindaki en temel sorulari ele almak ve ¢oziimlemeye calismaktir: Yiyecek tam olarak nedir? Ne yemeliyiz? Guvenli oldugunu
nasll bilecegiz? Yiyecek nasil dagitiimalidir? iyi Yiyecek nedir? Bu sorular basit olmakla birlikte zor sorulardir, ciinkii metafizik, epistemolaji, etik, politik ve estetik felsefi
sorulari icerirler. Diger disiplinlerin yaklasimlari yiyecek ile ilgili sorular icerebilirler ancak sadece felsefe bu sorulara agikca deginir. Felsefenin essiz roli agikca
anlasildiginda, hepimiz bilgimizi, uygulamalari ve yasalari gelistirme konusunda daha iyi konumda oluruz.

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Alan F. Harrison (1982), Gastronomy, Sussex: New Horizon Books. Atilla Akbaba Ve Neslihan Cetinkaya, Gastronomi Ve Yiyecek Tarihi, Detay Yayincilik, Ankara, 2018
Dogan Ozlem, (2000), Kiiltiir Bilimleri Ve Kiiltir Felsefesi. inkilap, istanbul. Diriye Bozok, Cevdet Avcikurt, Murat Dogdubay, Mehmet Sarioglan Ve Géksel Kemal Girin,
Gastronomi Uzerine Arastirmalar, Detay Yayincilik, Ankara, 2018. Hakan Yilmaz (Ed), 2016, Bir ileti§im Bigimi Olarak Gastronomi, Detay Yayincilik, Ankara. Mehmet
Sarnsik (Ed.), Tim Yonleriyle Gastronomi Bilimi, Detay Yayincilik, Ankara, 2017. Carole Counihan And Penny Van Esterik (2012), Food And Culture, A Reader, Routledge,
New York And London. Carolyn Korsmeyer (1999), Making Sense Of Taste: Food And Philosophy, Ithaca: Cornell University Press. Dallen J. Timothy (2015) Heritage
Cuisines, Traditions, Identities And Tourism, Routledge, London And New York. Darra Goldstein (Ed.) (2013), Inside The Food, California Studies in Food And Culture,
University Of California Press, Berkeley. David M. Kaplan (2012) The Philosophy Of Food, Edited By David M. Kaplan, Berkeley: University Of California Press. Fritz
Allhoff, Dave Monroe, (2007), Food And Philosophy: Eat, Think, And Be Merry, Blackwell Publishing Ltd., Ma, Usa Hervé This, Malcolm Debevoise (2008) Molecular
Gastronomy. Exploring The Science Of Flavor-Columbia University Press, James W. Peyton, (2014), Naturally Healthy Mexican Cooking : Authentic Recipes For Dieters,
Diabetics, And All Food Lovers By The University Of Texas Press, Austin. Linda Civitello, (2008) Cuisine And Culture: A History Of Food And People, John Wiley And
Sons, Inc. New Jersey. Marion Nestle, (2007), Food Politics, Revised And Expanded Edition, University Of California Press, Berkeley And Los Angeles, California. Massimo
Montanari, ( 2006), Food Is Culture (Arts And Traditions Of The Table Perspectives On Culinary History), Columbia University Press, New York. Paolo Corvo (Auth.),
(2015), Food Culture, Consumption And Society-Palgrave Macmillan, Uk. Philip H. Howard, (2014), Concentration And Power in The Food System: Who Controls What
We Eat?, Bloomsbury Academic An imprint Of Bloomsbury Publishing Plc., London. Ronda L., Brulotte And Michael A. Di Giovine, (2014) Edible Identities: Food As
Cultural Heritage, Ashgate, Surrey, England.

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yéntemleri

Anlatma Yéntemi, Soru Cevap, Tartisma Yéntemi, Ogrencilerin Sunumlari

Ders igin Onerilen Diger Hususlar

Gastronomi felsefesi ve kilttirel temelleri dersinin knular multi disipliner bir alan oldugu icin 6grencilere felsefe, sanat, kiltir, sosyoloji, yonetim bilimleri, davranis
bilimleri alanlarinda okumalar yapmalari 6nerilebillir.

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilar

Doc. Dr. ibrahim ilhan

Dersin Verilisi

Dersin birinci saatlerinde 6gretim elemani haftanin konusunu anlatir. Dersin ikinci saatinde 6grenci sunumlari yapilir. Dersin tglincti saatinde haftanin konusu Uzerine
tartismalar yapilir.

Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Doc. Dr. ibrahim ilhan

Program Ciktisi

1. Yiyecegin ne oldugunu (yiyecek metafizigi) ve bir seyin yiyecek oldugunu nasil bilecegimizi (yiyecek epistomolojisi) ve yiyecek felsefesinin ne oldugunu
tanimlayabilir ve aciklayabilir.

2. lyiyiyecegin ne oldugunu tanimlayabilir ve aciklayabilir.

3. Ne yememiz gerektigini (gida etigi), gidanin nasil dagitiimasi gerektigini (gida politikasi) ve dogal gidanin ne oldugunu (gida teknolojisi) tanimlayabilir ve
aciklayabilir.

4. Kultir ve yiyecek arasindaki baglantiyi, degisik kulttrlerde yiyecegin anlam ve énemini agiklar. Yiyecek kultlri ve yiyecek kimligi kavramlarini tanimlayabilir ve
aciklayabilir.

Haftalik icerikler

Ogretim
Sira Hazirhik Bilgileri Laboratuvar Metodlari Teorik Uygulama



Sira Hazirlik Bilgileri
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Onerilen ders kitabinin, yardimar kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Dénem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum odevlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolumlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum odevlerinin égrenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
o6gretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardimar kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum odevlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Ara sinav yerine gegecek olan sunum 6devi ve
sunumunun konusu, bicimi, icerigi ve nasil
degerlendirilecegi donem basinda 6grencilere
duyurulacaktir.

Ogretim
Laboratuvar Metodlan
Anlatma
Yoéntemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Teorik

Felsefe, Kiltur, Kaltar
Felsefesi ve Gastronomi
Felsefesi Kavramlarinin
Tanimlanmasi ve
Aciklanmasi

lyi Yiyecek, lyi Yeme, lyi
Yasam: Yemek, lyi
Yemek, Dogru Yemek,
Lezzetli Yemek, Helal
Yemek Kavramlarinin
Tanimlanip
Aciklanmasi.

Agirlama Kavraminin
Tanimlanmasi ve
Yiyecek ve icecek ile
iliskisinin Aciklanmasi

Kilttrel Miras Olarak
Yemek Kavraminin
Tanimlanmasi ve
Acilanmasi

Yeme ve icme
Aliskanliklarinin
Gelisimini Etkileyen
Faktorlerin Belirlenmesi
ve Agiklanmasi

Kultur ve Geleneklerin
Yiyecek Segimlerine
Etkilerinin Agiklanmasi

Sanat ve Zanaat Olarak
Yemek: Ascilar Sanatgi
midir? Sanat ve Zanaat
Kavramlarinin
Tanimlanmasi

Gliz Donemi Ara Sinavi

Uygulama

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemant haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gc¢lincli saatinde haftanin konusu
lUzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gc¢lincli saatinde haftanin konusu
lUzerine tartismalar yapilr.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemant haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
dgrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gcglincl saatinde haftanin konusu
lzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gc¢lincl saatinde haftanin konusu
lUzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemant haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gclincli saatinde haftanin konusu
lzerine tartismalar yapilr.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gglincl saatinde haftanin konusu
lzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gc¢lincli saatinde haftanin konusu
lUzerine tartismalar yapilir.

Ogrencinin yaptigi sunum ara
sinav olarak degerlendirilecektir.
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Onerilen ders kitabinin, yardimar kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Dodnem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum odevlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Dénem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolumlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum ddevlerinin égrenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardimar kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Ogretim
Laboratuvar Metodlan
Anlatma
Yoéntemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yoéntemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Teorik

Modern ve Post-
modern Kavramlarinin
Tanimlanmasi; Modern
ve Postmodern Yasam
Tarzlari ve Yiyecek
Tarzlari Agiklanmasi

Surdurulebilir
Gastronomi Turizmi
ilkeleri ve Uygulama
Araclarinin Tartisiimasi

Kiresellesme
Kavraminin
Tanimlanmasi ve
Yiyecek Uretim
Sisteminin
Kiresellesmesinin
Ulusal Kiltirlere
Etkilerinin Tartisiimasi

Pierre Bourdieu'nun
"Ayrim: Begeni
Yargisinin Toplumsal
Elestirisi" Bashkh
Calismasinin
incelenmesi

Gida Guvenligi ve
Glvencesi
Kavramlarinin
Tanimlanmasi ve ilgili
Politikalarin Tartisiimasi

Yemegin Zevkleri ve
Cagdas Gida
Tuketiminin Psiko-
sosyolojisi Uzerine
Tartisma

Yiyecegin estetik,
sosyal, kiltirel ve
ahlaki islevlerinin
belirlenmesi

Uygulama

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemant haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gc¢lincli saatinde haftanin konusu
lUzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
dgrenci sunumlari yapilir. Dersin
Uglincl saatinde haftanin konusu
lzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gc¢lincli saatinde haftanin konusu
lUzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
Ogrenci sunumlari yapihr. Dersin
Gclincli saatinde haftanin konusu
lzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
Ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gc¢lincli saatinde haftanin konusu
lUzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemant haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
ogrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gc¢lincli saatinde haftanin konusu
lUzerine tartismalar yapilir.

Dersin birinci saatlerinde 6gretim
elemani haftanin konusunu
anlatir. Dersin ikinci saatinde
dgrenci sunumlari yapilir. Dersin
Gclincl saatinde haftanin konusu
lzerine tartismalar yapilir.



s Yukleri

Aktiviteler Sayisi Siiresi (saat)
Derse Katihm 14 3,00

Ara Sinav Hazirhk 1 26,00

Final Sinavi Hazirlik 1 26,00

Vize 1 1,00

Final 1 1,00

Ders Oncesi Bireysel Calisma 14 2,00

Ders Sonrasi Bireysel Calisma 14 2,00
Arastirma Sunumu 2 14,00

Degerlendirme

Aktiviteler Agirhgi (%)
Vize 40,00
Final 60,00

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Ana Bilim Dali / GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI ( DOKTORA ) X Ogrenme Ciktisi iligkisi

P.C.1 P.C.2 P.C.3 P.C.4 P.C.5 P.C.6 P.C.7 P.C.8 P.C.9 P.C.10
6.¢.1 1 1 1 1

6.c.2 1 1 1 1

6.¢.3 1 1 1 1

6.c.4 1 1 1 1

P.C.1: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda ve ilgili disiplinlerde sahip oldugu bilgi ve beceriyi uzmanlik diizeyinde gelistirir ve derinlestirir.
P.C.2: Gastronomive Mutfak Sanatlari alaninda yer alan isletmelerin sorunlarini analiz edebilme ve problem ¢6zme becerilerine sahip olur.
P.C.3: Gastronomive Mutfak Sanatlari faaliyetlerine iliskin profesyonel tekniklere ve uygulamalara sahip olur.

P.C.4: Gastronomive Mutfak Sanatlari alaninda ekonomik, hukuksal vb. problemlere ¢6ziim getirebilme becerisine sahip olur.

P.C.5: Gastronomive Mutfak Sanatlari bolimu icin gerekli alanlarin planlanmasi, tasarlanmasi, faaliyetlerinin strddrilebilmesi ve
gelistirilebilmesine yonelik gerekli bilgi ve becerilere sahip olur.

P.C. 6: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda bilgileri elestirel bir gozle degerlendirebilme yetkinligine sahip olur.
P.C. 7: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ile ilgili alanlarda uygulamalarin toplumsal, bilimsel ve etik degerleri gdzetme yetkinligine sahip olur.

P.C. 8: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda Turkiye'de ve diinyada yenilikleri ve gelismeleri takip eder. Bu gelismelere iliskin politika ve planlar
olusturur.

P.C.9: Gastronomive Mutfak Sanatlari alaninda disiplinlerarasi yaklasimlari benimseyerek yaratici ve yenilik¢i ¢coztimler gelistirir, sektorel
gelismelere yon verebilecek projeler Gretir ve uygular.

P.C. 10: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda surdurdlebilirlik ilkelerini benimseyerek yerel ve kiiresel dlcekte etik, cevresel ve ekonomik
sorumluluk bilinciyle hareket eder.

0.C. 1:  Yiyecegin ne oldugunu (yiyecek metafizigi) ve bir seyin yiyecek oldugunu nasil bilecegimizi (yiyecek epistomolojisi) ve yiyecek felsefesinin ne
oldugunu tanimlayabilir ve aciklayabilir.

0.C.2: lyiyiyecegin ne oldugunu tanimlayabilir ve aciklayabilir.

0.C.3:  Ne yememiz gerektigini (gida etigi), gidanin nasil dagitimasi gerektigini (gida politikas) ve dogal gidanin ne oldugunu (gida teknolojisi)
tanimlayabilir ve aciklayabilir.

0.C.4:  Kiltlr ve yiyecek arasindaki baglantiyi, degisik kiiltiirlerde yiyecegin anlam ve énemini aciklar. Yiyecek kiiltiirii ve yiyecek kimligi
kavramlarini tanimlayabilir ve aciklayabilir.
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